DINNER

SATGNANT

GRILL DINING

OUR SHORT STORY

Welcome to Saignant Grill Dining, the grill restaurant where passion for fire and flavor come
together! Here, you'll enjoy perfectly grilled meat, fish, and vegetarian dishes, prepared with the
finest ingredients and craftsmanship. Whether you’re in the mood for a juicy steak, fresh fish, or a
flavorful vegetarian option, Saignant Grill Dining has you covered. Be amazed by our grilling experti-
se and the warmth of our hospitality!

IT'S ALL
ABOUT THE GRILL

All our meat dishes are prepared on the grill, using only grain-fed Belgian Blue beef, renowned
for its tenderness and rich, full flavor.

A perfect steak starts with your personal preference. The level of doneness determines the tex-
ture, juiciness, and intensity of the flavor. On the right you’'ll find the different levels to choose

the one that suits you best.

For seafood and vegetarian enthusiasts, our menu offers a delightful variations of dishes.

STARTERS

b BREAD PLATTER | 7,5

A selection of warm, fresh bread
with herb butter

& carpacclo|16

Parmesan cheese | Truffle mayonnaise |
Mix of roasted seeds

& SMOKED SALMON |17

Smoked salmon | Crisp lettuce |
Capers | Herb dressing

& SHRIMP CROQUETTE |19

Salad or bread | Lemon mayonnaise

& NICOISE SALAD |17

Grilled tuna | Mixed greens | Tomato |
Haricots verts | Potato | Egg | Anchovies

& CAESAR SALAD|18

Grilled chicken | Lettuce | Parmesan cheese |
Caesar dressing | Croutons | Capers | Anchovies

& GOAT CHEESE SALAD |18

Goat cheese | Honey | Walnuts | Fresh herbs |
Mixed greens

& TomaTO SouP |8

Freshly prepared tomato soup | Basil

& BOUILLABAISSE |15

Traditional French fish soup | Shellfish and
crustaceans | Rouille | Parsley

MAIN COURSES

CHOOSE YOUR DESIRED DONENESS:

BLEU 40°C (EXTRA RARE)
SAIGNANT 50°C (RARE)

A POINT 55°C (MEDIUM RARE)
BIEN CUIT 65°C (WELL DONE)

RIBEYE STEAK | 31

Ribeye steak | Seasonal sides |
Sauce of choice

BEEF TENDERLOIN | 35

Beef tenderloin | Seasonal sides |
Sauce of choice

BAVETTE | 27

Grilled Bavette | Seasonal sides |
Sauce of choice

FRENCH CHICKEN | 22

Poussin | Lemon rub | Baby potatoes

SMASHBURGER | 24

Beef burger | Brioche bun | Cheddar |
Crispy onions | Tomato

BEEF BROCHETTE | 21

Beef skewer | Cajun spices | Sauce of your choice

I 1
SAUCES '+ EXTRAS
1 I
1 I
PEPPER SAUCE | | FRESHFRIES|6
1 1
MUSHROOM SAUCE ' ! FRESH FRIES PARMESAN | 10
I 1
TRUFFLE SAUCE ' ! GRILLED VEGETABLES |6
1 I
BEARNAISE ' | ROASTED VEGETABLES | 6
1 1

DO YOU HAVE ANY ALLERGIES OR DIETARY PREFERENCES? PLEASE INFORM US.

& SEAFOOD

SEABASS | 29

Grilled vegetables | Vongole | Lemon | Arugula

TUNA STEAK | 37

Fresh tuna | Grilled vegetables | Soy sauce |
Wakame | Sesame

KING PRAWNS | 29

Garlic oil | Fresh herbs | Tartare sauce

FISH & CHIPS | 24

Breaded cod | Fries | Fresh tartare sauce

BOUILLABAISSE | 22

Traditional French fish soup | Shellfish
and crustaceans | Rouille | Parsley

& VEGGIE

CELERIAC STEAK | 21

Roasted bell pepper | Sauce | Parsley | Pesto

SEASONAL VEGETABLES | 21

Grilled vegetables | Soy sauce | Wakame | Sesame

TRUFFLE RISOTTO | 25

Fresh risotto | Mushrooms

DESSERT

CREME BRULEE | 15

Madagascar vanilla | Ice cream | Cane sugar

DAME BLANCHE | 14

Warm chocolate sauce | Vanilla ice cream | Aimonds

FRESH WAFFLE | 15

Strawberries | Whipped cream

CHEESE BOARD | 21

Five types of cheese | Dutch spiced bread |
Apple syrup | Nuts



SATGNANT

GRILL DINING

OUR SHORT STORY

Welkom bij Saignant Grill Dining, hét grillrestaurant waar passie voor vuur en smaak samenkomen!
Bij ons geniet je van perfect gegrilde vlees-, vis- en vegagerechten, bereid met de beste ingrediénten
en een vleugje vakmanschap. Of je nu houdt van een sappige steak, verse vis of een smaakvolle
vegetarische optie, bij Saignant Grill Dining zit je altijd goed. Laat je verrassen door onze grillkunst
en proef de warmte van onze gastvrijheid!

HOOFDGERECHTEN

IT'S ALL

ABOUT THE GRILL

Al onze vleesgerechten worden bereid op de grill, met uitsluitend graangevoerde Belgische runderen van

het ras Belgisch Blauwwit — geroemd om hun malsheid en rijke, volle smaak.

Een perfecte steak begint bij uw persoonlijke voorkeur. De bereidingswijze bepaalt de textuur, sappigheid en

intensiteit van de smaak. Hieronder vindt u de verschillende gaarheidsniveaus — kies wat bij u past en geniet

van een steak zoals U hem het liefst heeft.

Ook voor liefhebbers van seafood en vegetarische gerechten biedt onze kaart verrassende keuzes. Van

verfijnde groentegerechten tot smaakvolle visgerechten: elk gerecht wordt met dezelfde passie en aandacht

voor kwaliteit bereid.

VOORGERECHTEN

& BROODPLANK |15

Diverse soorten warm geserveerd brood
met kruidenboter

& carpaccIO |16

Parmezaanse kaas | Truffelmayonaise |
Geroosterde pitten melange

& GEROOKTE ZALM |17

Ambachtelijk gerookte zalm | Knapperige sla |
Kappertjes | Kruidendressing

b GARNALEN KROKET | 19

Salade of brood | Citroenmayonaise

b SALADE NICOISE | 17

Gegrilde tonijn | Salade | Tomaat | Haricovert |

Aardappel | Ei | Ansjovis

b CEASERSALADE | 18

Kip van de grill | Sla | Parmezaanse kaas |
Ceaserdressing | Croutons | Kappers | Ansjovis

b GEITENKAAS SALADE |18

Geitenkaas | Honing | Walnoot |

Kruiden | Sla melange

& TOMATENSOEP |8

Vers bereide tomatensoep | basilicum

& BOUILLABAISSE |15

Franse vissoep | Diverse schaal en
schelpdieren | Rouille | Peterselie

KIES UW GEWENSTE GAARHEID:

BLEU 40°C (EXTRA RARE)

SAIGNANT 50°C (RARE)

A POINT 55°C (MEDIUM RARE)
BIEN CUIT 65°C (WELL DONE)

RIBEYE STEAK | 31

Ribeye steak | Seizoens garnituur |
Saus naar keuze

OSSENHAAS | 35

Ossenhaas | Seizoens garnituur |
Saus naar keuze

BAVETTE | 27

Gegrilde Bavette | Seizoens garnituur |
Saus naar keuze

FRANS KIPPETIJE | 22

Poussin | Citroenrub | Krielaardappel

SMASHBURGER | 24

Runderburger | Brioche | Cheddar | Gebakken

uitjes | Tomaat

BROCHETTE RUNDVLEES | 21

Cajun kruiden | Saus naar keuze

SAUZEN

PEPERSAUS
CHAMPIGNONSAUS

TRUFFELSAUS

BEARNAISE

EXTRAS

VERSE FRIET | 6
VERSE FRIET PARMEZAAN | 10
GEGRILDE GROETEN | 6

GEROOSTERDE GROENTEN | 6

HEEFT U EEN ALLERGIE OF DIEETWENSEN? LAAT HET ONS WETEN.

& SEAFOOD

ZEEBAARS | 29

Gegrilde groenten | Vongole | Citroen | Rucola

TONIJN STEAK | 37

Verse tonijn | Gegrilde groentes | Sojasaus |
Wakame | Sesam

GROTE GAMBA'S | 29

Knoflook olie | Verse kruiden | Tartaarsaus

FISH & CHIPS | 24

Gepaneerde kabeljauw | Friet | Verse tartaar saus

BOUILLABAISSE | 22

Franse vissoep | Diverse schaal en schelpdieren |
Rouille | Peterselie

& VEGGIE

STEAK VAN KNOLSELDERILJ | 21

Geroosterde paprika | Saus | Peterselie | Pesto

SEIZOENS GROENTEN | 21

Gegrilde groenten | Sojasaus | Wakame | Sesam

TRUFFEL RISOTTO | 25

Verse risotto | Champignons

DESSERT

CREME BRULEE | 15

Madagaskar vanille | Roomijs | Rietsuiker

DAME BLANCHE | 14

Warme chocolade saus | Vanilleromijs | Amandelen

VERSE WAFEL | 15

Aardbeien | Slagroom

KAASPLANK | 21

5 soorten kaas | Kletsenbrood | Appelstroop | Noten



sAfGNANT

GRILL DINING

OUR SHORT STORY

Welkom bij Saignant Grill Dining — waar vuur,
smaak en vakmanschap samenkomen. Geniet
van perfect gegrilde vlees-, vis- en vegagerech-
ten in een gastvrije sfeer. Laat je verrassen door
onze passie voor de grill!

2-GANGEN
BUSINESS
LUNCH | 34,5

Bent u op zoek naar een viotte en
verzorgde lunch in stijl? Ons restaurant
biedt de ideale setting voor zakelijke
afspraken, maar ook voor een
ontspannen lunch in alle rust. Laat

je verrassen door onze gevarieerde
menukaart en geniet van een unieke
culinaire ervaring.

SALADES

& CEASERSALADE | 20
Kip van de grill | Romeinse sla | Parmezaanse

kaas | Ceaserdressing | Croutons |
Kappers | Ansjovis

& GEITENKAAS SALADE |20

Zachte geitenkaas | Salade | Walnoten |
Appel | Honing | Roze peper

& SALADE NICOISE | 20

Gegrilde tonijn | Salade | Tomaat | Haricovert |
Aardappel | Ei | Ansjovis

& SALADE RICHE |35

Gerookte zalm | Gamba'’s | Gegrilde tonijn |
Rode ui | Ei | Salade | Vinaigrett

& SALADE CARPACCIO | 20

Truffelcreme | Parmezaan | Pijnboompitten |
Zongedroogde tomaat

SOEP

& TOMATENSOEP | 8

Vers bereide tomatensoep | Basillicum

& BOUILLABAISSE | 15 | 22

Franse Vissoep | Diverse schaal en schelpdieren |
Rouille | Peterselie

WARME LUNCH
GERECHTEN

& BAVETTE | 27

Gegrilde Bavette | Seizoens garnituur

& SMASHBURGER | 24

Runderburger | Brioche cheddar |
gebakken uitjes | tomaat

& FISH & CHIPS | 24

Gepaneerde kabeljauw | Friet |
Verse tartaar saus

& SEIZOENSGROENTEN |21

Gegrilde groentes | Sojasaus | Wakame |
Sesam

& PASTA BEEF | 22,5

Verse pasta | Tomaat | Basillicum |
Gegrilde tomaten

& PASTA VEGGIE | 22,5

Verse pasta | Gemarineerde gegrilde
groentes | Tomaat

& PASTA GAMBA | 25

Verse pasta | Gamba'’s | Spinazie |
Rode peper

KROKET

& GARNALEN KROKET | 22

Salade of brood | Citroenmayonaise

& RUNDVLEES KROKET |17

Salade of brood | Mosterdmayonaise

CROQUE

& CROQUE MONSIEUR | 14

Ham | Kaas | Salade

& CROQUE MADAME |17

Ham | Kaas | Gebakken ei | Salade

- BON APPETIT -

HEEFT U EEN ALLERGIE OF
DIEETWENSEN? LAAT HET ONS WETEN.



sAfGNANT

GRILL DINING

OUR SHORT STORY

Welcome to Saignant Grill Dining where fire,
flavor, and craftsmanship come together. Enjoy
perfectly grilled meat, fish, and vegetarian dishes
in a warm and welcoming atmosphere. Let your-
self be surprised by our passion for the grill!

2-COURSE
BUSINESS
LUNCH | 34,5

Are you looking for a quick yet refined
lunch in style? Our restaurant offers
the perfect setting for business
meetings as well as a relaxed lunch

at your own pace. Be surprised by
our diverse menu and enjoy a unique
culinary experience.

SALADS

& CAESAR SALAD | 20

Grilled chicken | Romaine lettuce | Parmesan
cheese | Caesar dressing | Croutons | Capers |
Anchovies

& GOAT CHEESE SALAD | 20

Soft goat cheese | Mixed greens | Walnuts |
Apple | Honey | Pink pepper

& NICOISE SALAD | 20

Grilled tuna | Mixed greens | Tomato |
Haricots verts | Potato | Egg | Anchovies

& SALAD RICHE | 35

Smoked salmon | Prawns | Grilled tuna |
Red onion | Egg | Mixed greens | Vinaigrette

& CARPACCIO SALAD | 20

Truffle cream | Parmesan | Pine nuts |
Sun-dried tomatoes

SOEP

& TOMATO SOUP | 8

Freshly prepared tomato soup | Basil

& BOUILLABAISSE | 15 | 22

Traditional French fish soup | Assorted shellfish
and crustaceans | Rouille | Parsley

HOT LUNCH
DISHES

& BAVETTE | 27

Grilled bavette | Seasonal sides

& SMASHBURGER | 24
Beef burger | Brioche | Cheddar |
Crispy onions | Tomato

& FISH & CHIPS | 24

Breaded cod | Fries | Fresh tartare sauce

& SEASONAL
VEGETABLES | 21

Grilled vegetables | Soy sauce | Wakame |
Sesame

& BEEF PASTA | 22,5

Fresh pasta | Tomato | Basil |
Grilled tomatoes

& VEGGIE PASTA | 22,5

Fresh pasta | Marinated grilled vegetables |
Tomato

& PRAWN PASTA | 25

Fresh pasta | Prawns | Spinach | Red pepper

CROQUETTES

& SHRIMP CROQUETTE | 22

Salad or bread | Lemon mayonnaise

& BEEF CROQUETTE | 17

Salad or bread | Mustard mayonnaise

CROQUE

& CROQUE MONSIEUR | 14

Ham | Cheese | Salad

& CROQUE MADAME |17

Ham | Cheese | Fried egg | Salad

- BON APPETIT -

DO YOU HAVE ANY ALLERGIES OR DIETARY
PREFERENCES? PLEASE LET US KNOW.
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